
PLATS A EMPORTER

3 RUE ST GURVAL
56380 GUER
02 97 22 04 41

Liste des plats à emporter sur notre site
http://aux.saveurs.dasie@free.fr

Nous pouvons organiser des repas de groupes :
  Anniversaire, baptême, communion, repas associations...

Renseignez-vous dès maintenant. Merci.

mailto://aux.saveurs.dasie@free.fr


MENU enfant 7.50 € (-10 ans)
Poulet à l’ananas frais et riz nature

Ou
Nouille sauté au poulet

Coupe de glace 
Diabolo

_______________________________________________________________________________

       MENU   11,00 € (Boisson non compris)

Uniquement le midi                  Du lundi au vendredi (sauf  fériés)

ENTREES Nems (springrolls)

(au choix) Salade de poulet (chicken salad)

Soupe de poulet aux vermicelles (soup chicken with vemicelli)

********************
VIANDES Porc au caramel
(au choix) Poulet au curry (chicken curry)

Plat du jour (voir tableau)
Riz nature
Ou riz cantonnais + 1 €
 ********************

DESSERTS Coupe de glace 2 parfums
(au choix) Nougatine

Confit de gingembre
_______________________________________________________________________________

FORMULE 8,50 € (midi uniquement)
plat avec riz nature

café ou dessert

                     MENU  16.50 € (Boisson non compris) Midi et Soir 

(Aucun plat ne peut être modifier dans le menu)
ENTREES Nems (springrolls)

(au choix) Crabe farci (stuffed  crabe)

Soupe au crabe et asperge (soup with  crab & asparagus)  

              *********************
VIANDES Bœuf à l’ananas frais (beef pineapple)

(au choix) Crevettes sauce piquante (prawn hot sauce)

Poulet aux champignons noirs (chicken black mushroom)

Riz nature
Ou riz cantonnais + 1 €
                   *********************

DESSERTS Nougatine
(au choix) Chocolat liégeois ou café liégeois

Coupe de fruits exotiques 
Moelleux au chocolat et sa glace vanille



                                                SALADES FROIDES

Bo bun                                                     (vermicelle & bœuf sauté) 7.50
Rouleau de printemps 5.50                                 
Salade de poulet          (chiken salad) 5.60
Salade au crabe          (Crab salad) 6.50
Salade aux crevettes          (Prawns salad) 6.50
Salade au crabe & à l’ananas frais       (Salad with pineapple & crab) 7.00
Salade aux crevettes & à l’ananas frais   (Salad with pineapple & prawns) 7.00

SALADES CHAUDES PIQUANTES

Salade Thaïlandaise au poulet               (Thaï salad with chicken) 6.10
Salade Thaïlandaise au crabe                 (Thaï salad with crab) 6.80
Salade Thaïlandaise aux crevettes          (Thaï salad with prawns) 6.80

SPECIALITES VAPEURS (steamed raviolis)

                Brioche pékinoise (petite brioche de porc) 5.70
                Boule de cristal (petite brioche de fruits de mer) 5.90

Funko (chausson de porc & crevettes) 5.70
Raviolis à la vapeur (ha cao : blanc) 5.70
Raviolis à la vapeur (xiu mai : jaune) 5.70
Assortiments à la vapeur 5.90                              
Grand panier gourmand 9.10                                   

Photos non contractuelles - prix nets – service comprise



 ENTREES
                                  

                                             
           €

                     Nems   (Springrolls)             5.10
Nems Hong Kong                     (springrolls with shrimps & curry) 5.10
Papillotes aux crevettes   (wrapper with shrimps) 5.50
Beignets de crevettes   (Fried praws) 6.50
Samoussas aux crevettes   (samoussa with shrimps) 5.90
Crabe farci   (stuffed crab) 5.90

                   Assortiments beignets                     (nem, nem HK, beig. Crev, funco, papillote)           8.00

                                    SOUPES

Soupe au crabe et asperges            (Soup with crab & asparagus) 5.90
Soupe de poulet aux vermicelles       (chicken soup with vermicelli) 5.90
Soupe raviolis aux crevettes              (Soup ravioli) 7.00
Soupe Phnom Penh              (Rice noodles, porc, shrimps) 7.00
Soupe pékinoise              (sea food) 7.00    

photos non contractuelles



FRUITS DE MER

                  €

 Crevettes à la citronnelle (prawns & lemongass)             8.50
   Crevettes sauce piquante       (Prawns hot sauce) 8.50     

Crevettes sauce aigre douce    (prawns sweet & sour sauce) 9.50
Crevettes au saté sur fonte (prawns with satey)                9.90

Gambas sautée sel et poivre    (prawns in salt & pepper)  17.50
Gambas à l’ail         (prawns with garlic)     17.50
Gambas au curry        (prawns curry)          17.50

   Lotte sauce piquante (fish with hot sauce) 8.80
Lotte au curry (fish with curry) 8.80
Lotte sauce aigre douce (fish sweet & sour sauce) 9.00
Lottes au saté sur fonte     (fish with satey)                10.00

  

Coquilles ST Jacques sauce piquante        (scallops  with hot sauce)    10.00
Coquilles ST Jacques sauce aigre douce     (sweet & sour sauce)        10.00
Coquilles ST Jacques au saté sur fonte       (scallops with satey)         10.00

          Seiche sauce piquante (cuttle fish & hot sauce) 8.50
           Seiche au curry (cuttle fish & curry) 8.50
          Seiche au saté sur fonte (cuttle fish & satey)               9.50

          

Fruits de mer sauce piquante (sea food hot sauce)   9.80
Fruits de mer à la citronnelle         (sea food with lemongrass) 9.80  

    Fruits de mer au saté sur fonte        (sea food with satey)                              10.50



NOUILLES
         
                                  €

Nouilles sautées au poulet (with chicken) 8.50
Nouilles sautées au porc (with porc) 8.50
Nouilles sautées au bœuf (with beef) 9.20
Nouilles sautées aux 3 viandes        (poulet, porc, boeuf) (with 3 meats) 9.50
Nouilles sautées aux crevettes (with prawns)               10.00
Nouilles sautées aux fruits de mer (with sea food)               11.00

NOS FONDUES

 Fondue saté à la viande (minimum 2 pers)            19.00/personne
 

 Fondue saté aux fruits de mer (minimum 2 pers)                  23.00/personne
 

 Fondue thaïlandaise aux fruits de mer (minimum 2 pers)    23.00/personne

 Supplément assiette pâtes de riz          3.50   

ACCOMPAGNEMENTS

Riz nature (white rice) 1.90
Riz au curry (rice curry) 2.50
Riz cantonnais (fried rice) 2.90
Légume chop suey (vegetables) 4.70
Nouilles sautées aux légumes (noodles with vegetables) 4.70
Nouilles Sichaun  épicés                 (hot noodles)      5.10 

                                                           



 VIANDES
      €

Porc champignons noirs &pousse de bambou    (with black mushrooms) 6.90
Porc au caramel                                             (pork with caramel) 6.90
Porc sauce aigre douce                   (sweet & sour sauce) 6.90
Porc au gingembre                   (pork with ginger) 7.00
Travers de porc laqué                   (lqued pork) 8.50

Canard à l’ananas frais                        (duck with pineapple) 8.50
  Canard champignons noirs & pousses de bambous  8.50

Canard au curry                              (duck with curry) 8.50
Canard laqué                         (duck laqued) 9.00

  Poulet champignons noirs & pousse de bambou  7.10
Poulet à l’ananas frais        (chicken with pineapple) 7.10
Poulet au curry             (chicken curry) 7.10
Poulet au gingembre                             (chicken with ginger)             7.10
Poulet au saté sur fonte             (chicken satey) 7.90

Bœuf à l’oignon                                      (beef onion)             7.70
Boeuf à l’ananas frais                      (beef with pineapple) 7.70
Bœuf champignons noirs & pousse de bambou 7.70
Boeuf au curry                                         (beef cury)                                   7.70
Bœuf au saté sur fonte   (beef satey)  8.90
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